
Tegral Sponge
Qualité, choix, commodité et facilité d’utilisation pour vos 
mélanges à gâteaux.

Code du produit : 

4108869

Sac multiparois en 
papier de 20 kg

Format :

Pour les gâteaux 
éponge de style 
européen

Pour commander, veuillez contacter votre 
responsable de comptes majeurs chez Puratos dès 
aujourd’hui, ou appelez le
1.800.668.5537 • 905.362.3668 
info.canada@puratos.com • www.puratos.ca 



Tegral Sponge
Un mélange homogène, moelleux 
et riche pour la préparation de 
gâteaux éponge haut de gamme 
de style européen et de roulés à 
la confiture. Il suffit d’ajouter des 
œufs et de l’eau.

CARACTÉRISTIQUES AVANTAGES
•  Mélange pour gâteau éponge de style 

européen

•  Permet d’obtenir un gâteau délicat en bouche

• Permet de réaliser un gâteau riche en saveurs 

et coloré 

• Parfait pour l’ajout de sirop

• Permet d’obtenir une pâte à haut volume 

• Les gâteaux finis sont stables en congélation et 

en décongélation

• Facilité d’utilisation

• Permet de concocter d’excellents gâteaux éponge et 

roulés à la confiture

• Aide à éviter les fluctuations de production, 

assurant une homogénéité dans les produits finis 

• Produit à haut rendement pour une production 

accrue 

• Convientà la logistique des produits surgelés 

• Le procédé de la recette tout-en-un engendre de 

l’efficacité 

• Applications multiples à partir d’un seul mélange

Applications
Bavarois, entremets, mousses, gâteaux, génoises, gâteaux Jaffa, pâtisseries locales, gâteaux de collation, gâteaux éponge, pâtisseries 
sucrées, roulés à la confiture, gâteaux chiffon

Code du produit : 

4108869

Sac multiparois en 
papier de 20 kg

Format :

Pour commander, veuillez contacter votre 
responsable de comptes majeurs chez Puratos dès 
aujourd’hui, ou appelez le
1.800.668.5537 • 905.362.3668 
info.canada@puratos.com • www.puratos.ca 

Visitez 
Puratos.ca 

pour trouver 
des recettes et 

des idées


