
Easy Brioche
Un mélange, plusieurs applications



Easy Brioche
Voici une nouvelle innovation de Puratos ! 
Easy Brioche est un mélange pratique pour vos 
pains moelleux et sucrés, avec une fraîcheur et une 
texture incroyables.

3 Polyvalence

Utilisez Easy Brioche pour 
les pains à hamburger 
briochés, un petit pain 

grappe, les pains moulés, 
et même pour les 

beignets et les rouleaux 
de cannelle.

3 Facilité d’utilisation 3 Économies

Avec seulement 
quelques ingrédients 

supplémentaires, vous 
obtiendrez une pâte 

parfaite à chaque fois. 
Lorsque le temps et la 
main d’œuvre sont une 

préoccupation, nous 
avons la solution idéale.

Grâce à notre technologie 
la plus moderne, vous 
pouvez réduire votre 

utilisation de matières 
graisses tout en 

conservant la pleine 
saveur et la texture 

moelleuse que tout le 
monde s’attend de la 

brioche.

Nom du produit :		 Easy Brioche 25 %
Numéro du produit :		4011323
Emballage :	 Sac de 20 kg 
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Pour des recettes 
inspirantes faites avec 

Easy Brioche, consultez 
notre site Web au 
www.puratos.caDurée de conservations :		 9 mois

Dosage recommandé :		  25 % sur le poids de la farine

Saviez-vous que « brioche 
» est le nom d’une pâtisserie 
française semblable à un pain 

très riche et dont la teneur 
élevée d’œuf et de beurre lui 
donne une mie riche et tendre 
? En France, elle est souvent 

consommée lors du 
petit-déjeuner ou comme 

collation.

3 Fraîcheur

Doté de notre meilleure 
technologie, la fraîcheur 

de ce produit est 
conservée jusqu’à 7 jours.


