
Nom du produit : Ambiante 
Code du produit :  4102871 
Emballage : 12 boîtes Tetra Pack de 1 L
Durée de conservation : À 
température ambiante, non ouvert, 
pendant 9 mois

Topfil 
Plus Cherry and Strawberry 

Filling EZ Pack

Ambiante   

Les possibilités sont sans limites avec la 
garniture sans produits laitiers et prête à 
fouetter Ambiante pour la pâtisserie et les 
produits de boulangerie de tous les jours. Elle 
offre une performance exceptionnelle, une 
facilité d’utilisation et un foisonnement hors du 
commun. Elle est également excellente seule, 
avec une sensation en bouche supérieure 
avec un goût sucré délicat.
• Boîte Tetra Pack casher
• Sans gluten
• À base de plantes



CARACTÉRISTIQUES ET 
AVANTAGES :

Performances exceptionnelles
• Foisonnement exceptionnel : 

Rendement élevé, jusqu’à 4 fois le 
volume pour une production accrue

• Stabilité remarquable : Jusqu’à 5 jours 
au réfrigérateur après la réalisation de 
vos décorations, sans craquelure ni 
décoloration

• Maintient son volume : Après avoir été 
fouettée, dans la poche à douille et 
sur le dessert

• Stable à la congélation/
décongélation

Facile à utiliser
• Facile à entreposer et à utiliser. 

Disponible en boîte Tetra Pak de 1 L et 
en sac en boîte de 10 L

• Stérilisation UHT : Peut être conservée 
à température ambiante (max. 20 °C 
jusqu’à 9 mois).

• Prête à fouetter après avoir été refroidi 
à 5 °C au réfrigérateur

• Fouetter à vitesse moyenne jusqu’à 
l’obtention de la texture désirée pour 
une meilleure stabilité

Créativité sans limites
• Couverture et maniabilité 

remarquables lors du glaçage et de 
la décoration de gâteaux et d’autres 
produits de pâtisserie

• Permet de créer facilement des 
bordures nettes et des éléments 
délicats (comme des fleurs)

• Conserve les couleurs et saveurs.  
Parfaite pour vos créations à base de 
plantes, car elle ne contient aucun 
ingrédient d’origine animale

Conseils et 
astuces

Après l’avoir fouettée, vous 
pouvez y incorporer des 
crèmes pâtissières, des 

garnitures de fruits ou du 
chocolat. Vous pouvez 

également l’ajouter à une 
mousse pour l’aider à la 

stabiliser.


